


AMUSE
生ハムと季節のフルーツ

APPETIZER
北海帆立とサーモンのカルパッチョ
彩り野菜のサラダと共に

HOT DISH
鴨胸肉と季節野菜のロースト
香り高い赤ワインソース

FISH DISH
真鯛と天使の海老のポワレ　浅利とトマトのソース

MEAT DISH
牛フィレ肉と野菜のグリル　トリュフソース

DESSERT
パティシエ特製本日のデザート盛り合わせ

DRINK
コーヒー（HOT・ICE） or 紅茶（HOT・ICE）

・ １０品目お野菜のリースサラダ

・ 生ハムの盛り合わせ

・ モッツァレラチーズとトマトのカプレーゼ

・ 海老とアボカドのハニーマスタードマリネ

・ 季節野菜のポタージュ

・ ガーリックシュリンプ

・ スパイシーチリコンカンとナチョス

・ フライドポテト

・ 肉盛りプレート
鶏もも肉、三元豚ロース肉、
ジャンボソーセージ、季節野菜のグリル

・ 本日のデザート３種盛り合わせ

・ コーヒー（HOT・ICE） or 紅茶（HOT・ICE）



APPETIZER

・ 10品目お野菜のガーデンサラダ
・ スペイン産生ハムとグリッシーニ
・ エビ、イカ、ホタテと野菜の
 シーフードマリネ

HOT APPETIZER

・ アサリとムール貝の白ワイン蒸し
・ シューストリングポテトと唐揚げ

PASTA

・ シェフ特製本日のおすすめパスタ

RISOTTO

・ たっぷりキノコとベーコンの
 チーズリゾット

MAIN DISH

・ チキンと野菜のオーブン焼き
 ジャポネソース
・ 三元豚ロース肉のグリル
 バルサミコソース

DESSERT

・ パティシエ本日のデザート
 2種盛り合わせ

APPETIZER

・ エビとアボカドのオリエンタル風サラダ
・ 本日鮮魚のカルパッチョ
・ スペイン産生ハムとサラミの
 盛り合わせルッコラ添え
・ オープンバケットサンド 2種盛り合わせ

HOT APPETIZER

・ アサリとムール貝の白ワイン蒸し
・ シューストリングポテトとオニオンリング
・ ローストチキンと野菜のスキレット

PIZZA

・ ピッツァカプリチョーザ

PASTA

・ シェフ特製本日のおすすめパスタ

MAIN DISH

・ じっくり低温調理で仕上げた
 ローストビーフと季節野菜
 柚子胡椒ソース

DESSERT

・ パティシエ本日のデザート
 3種盛り合わせ

ブッフェ形式で料理ブースから料理を提供します。
取り分けはセルフサービスです。

各卓の人数に合わせて大皿で料理を1品ずつ提供します。
取り分けはセルフサービスです。

（例）　6名様 フルコース

お客様専用のオリジナルコースを作成。
ご予算やご希望に合わせてプランを立案します。
宴会や両家顔合わせなど、特別なシーンにも対応いたします。

ご要望に沿ったプランにお応えします
ので、お気軽にご相談ください。
担当者がじっくりとお話を伺い、あなた
だけの特別なパーティーをサポートい
たします。




